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PASSAPORTO FARINA

Farina di grano tenero tipo Linea
Prod. e conf. nello stabilimento DDt
Scadenza Allergeni
lotto
Ingredienti: grano tenero
Additivi
Confez.

VALORI ANALITICI

|Frequenza|

Lotto - Batch

Lotto - Batch

Lotto - Batch

Lotto - Batch

Lotto - Batch

Parametro U.M. Valore Tolleran Metodo di prova
Umidita-Moisture % +1 NIR
Ceneri-Ash % ss - % dm +0,04 ISO 2171
Proteine-Protein (Nx5,70) % ss - % dm 10,5 NIR
Glutine secco - Dry gluten % ss - % dm 10,6 ICC 155
Indice di glutine - Gluten index 1-100 Min. ICC 155
Falling Number Sec- Seconds Min. 1SO 107/1

Lotto - Batch

VALORI REOLOGICI

W 10-4) 8% UNI 10453 Lotto - Batch
P/L 0 +0,5 UNI 10453 Lotto - Batch
:zzz:z't':i”(t;f °f4f/i(r:2iifﬁe‘;midité) - Water % £ SO 5530-1:1997 Lotto - Batch
Stabilita - Stability minuti-minutes +2 1SO 5530-1:1997 Lotto - Batch
Sviluppo - Development minuti-minutes 10,4 1SO 5530-1:1997 Lotto - Batch
GRANULOMETRIA
>300pm % Max Met. Interno - Int. Method Lotto - Batch
300pm - 180um % +3 Met. Interno - Int. Method Lotto - Batch
180pm - 125pm % +4 Met. Interno - Int. Method Lotto - Batch
<125pum % +4 Met. Interno - Int. Method Lotto - Batch

CONTAMINANTI CHIMICI

DON ppb 750 Max Met. Interno - Int. Method

Lotto - Batch

Valori micronutrienti

Valori nutrizionali riferitia 100 g int

Valore energetico - Energy value

Proteine - Protein

Carboidrati - Carbohydrate

di cui zuccheri - of which sugar

Grassi - Total fat

di cui acidi grassi saturi - of which satured fat

Sale - Salt Riboflavina

Fibra - Dietary fiber Niacina
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